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Varian minuman dan snacknya bisa 
dibilang paling banyak daripada outlet 
Taiwanese Street Snack lainnya. Hanya 
saja sangat disayangkan baru ada satu 
outlet saja di Jakarta Utara.
DisiniDisini juga tersedia Original Crispy Chicken 
yang jenis tepungnya seperti Shihlin, 
namun specialty Taiwan Dian Xin yang 
lebih istimewa justru Extra Crispy Chicken 
dengan jenis tepung yang jauh lebih 
garing dan dijamin membuat ketagihan.

Taiwan Dian Xin menyediakan aneka snack ala 
Taiwan dan juga minuman teh ala Taiwan 
seperti Bubble Milk Tea.
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Comparison 
for

Best Taiwanese
Crispy Chicken
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Kkuldak menawarkan camilan ala Korea yakni 
aneka Honey Chicken Ball, Tater Tots, Tteobokki 
dan minuman.
Menu signature Kkuldak Honey Chicken Ball 
tersedia 4 varian rasa: 
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5. Panaskan oven 200 derajat 
Celcius.
6. Tambahkan adonan 
bahan B ke bahan A, aduk 
rata.
7. Perlahan sedikit demi 7. Perlahan sedikit demi 
sedikit tambahkan bahan C 
kedalam campuran A+B, 
aduk sampai rata
8. Tuang adonan kedalam 8. Tuang adonan kedalam 
muffin cup hingga terisi 
setengah, kemudian beri satu 
sendok adonan D dan tutupi 
lagi dengan adonan muffin 
hingga muffin cup terisi penuh.
9. Panggang muffin selama 
20-25menit

4. Adonan D: potong pisang 
seukuran dadu kecil-kecil 
kemudian panaskan teflon 
dengan mentega dan masak 
pisang dengan gula hingga 
lembut dan wangi.

3. Adonan C: campur rata bahan C di 
wadah lain.
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